
alle preise in euro und inklusive MwSt. 

 

 

 

 

aperitif 
 
 

haasamteichcocktail 0,1lt…..……………………………€  3,80 

 

winzersekt 0,1lt…….…………………………..……………€  5,- 

 

prosecco 0,1lt…………………………………………………€ 3,80 

 

sherry medium/dry/golden rich……………………….€ 3,90 

 

campari soda…………………………………………………..€ 4,10 

 

campari orange……………………………………………….€ 4,50 

 

pernot……………………………………………………………€ 3,70 

 

ricard……………………………………………………………..€ 3,70 

 

martini dry/bianco/rosso…………………………………€ 3,80 
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biere 

 
hirter märzen “vorspiel“0,1lt……………………………………€ 1,1 

hirter märzen “ lust “ 0,2 lt………………………………………€ 2,1 

hirter märzen „ genuss“ 0,3lt……………………………………€ 2,60 

hirter märzen  0,5lt…………………………………………………€ 3,50 

 

hirter spezial bier wechselt regelmäßig 
hirter spezial 0,1 lt………………………………………………….€ 1,20 

hirter spezial 0,2lt…………………………………………………..€ 2,20 

hirter spezial 0,3lt…………………………………………………..€ 2,70 

hirter spezial 0,5lt…………………………………………………..€ 3,90 

 

erdinger urweisse 0,2lt…………………………………………….€ 2,20 

erdinger urweisse 0,3lt…………………………………………….€ 2,70 

erdinger urweisse 0,5lt…………………………………………….€ 3,90 

 

alkoholfreie biere 

 
erdinger alkoholfrei0,3lt………………………………………….€ 2,50 

erdinger alkoholfrei0,5lt………………………………………….€ 3,50 
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alkoholfrei 
 

 

haasamteich goldwasser(apfelrosenblütengeschmack)……..€ 2,50 

vöslauer 0,33 mit/ohne kohlensäure…………………………….€ 2,40 

vöslauer 0,75 mit/ohne kohlensäure…………………………….€ 3,60 

san pellegrino /panna 0,25………………………………………….€ 2,60 

san pellegrino/ panna 0,75………………………………………….€ 3,80 

red bull……………………………………………………………………..€ 3,60 

red bull cola……………………………………………………………….€ 2,60 

coca cola/fanta/almdudler/mezzo mix………………………….€ 2,50 

bitter lemon/tonic water/ginger ale……………………………..€ 2,50 

 

fruchtsäfte rauch 

 
mango/ erdbeere 0,2lt……….……………………………………….€ 2,70 

mit lw gespritzt ………………………………………………………….€ 2,90 

mit soda gespritzt 0,3lt………………………………………………..€ 3.10 

mit soda gespritzt 0,5lt………………………………………………..€ 3,70 

marille/pfirsich/birne 0,2lt…………………………………………€ 2,50 

apfelsaft/orangensaft/johannesbeersaft 0,3lt…………………€ 2,50 

mit lw gespritzt……………………………………………………………€ 2,60 

mit soda gespritzt 0,3 lt……………………………………………….€ 2,80 

mit soda gespritzt 0,5 lt……………………………………………….€ 3,40 
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          degustationsmenü 

  

 
räucherforellenroulade mit radieschen 

und krenschaum 

 

*** 

kokos-garnelensuppe mit jakobsmuschel 

 

**** 

steinbuttfilet auf champignonrisotto 

und veltlinersauce 

 

**** 

rinderfiletwürfel mit  

hausgemachten fettuccine in kräuterrahm 

 

**** 

zimt-honigeisparfait mit birnensauce 

 

 

 

       menü 5 gänge                                            € 50.- 

        menü 4 gänge ohne 3.gang                        € 40,- 

 
sehr gerne empfehlen wir ihnen die dazupassenden weine 
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vorspeisen 

 
jakobsmuschel-thunfischspieß 

mit rote-rüben räucherforellencremerolle…………...€ 9,50 
 

hausgemachte rindfleischsulze  mit vogerlsalat  

und kürbiskernöl .. ……………………………….….….…………€ 8,-  

 

bachsaiblingstartare asiatisch mit gurkenmousse und 

passionsfrucht-chutney………………………………….......€ 9,90 

 

dim sum mit zweierlei dip…………………………………… € 10,- 
(6 hausgemachte gebackene teigtaschen mit vegetarischer, fisch und fleischfülle) 
 

 

suppen   

 
asiatische gemüsesuppe mit sprossen 

und ingwer (sehr pikant)…………………………………..€ 4,90   

                                   

kokos-garnelensuppe mit 

gebratener jakobsmuschel……….………………………..€ 7,20 
 

champigoncremeschaumsuppe  

mit maishendelspieß…………………………………………€ 5,50 
 

rinderbouillon mit kaspressknödel……………………...€ 3,90 

 

rinderbouillon mit fritatten………………………………...€ 3,70 
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salate                                                      
gemischter salat…………………………………………………€ 4,20 

beilagensalat……………………………………………………..€ 3,30 
                                           klein 

fitnessalat………..…………………………………………………€ 8,90…..€ 5,90                                                                                              

(bunt gemischte salate kombiniert mit früchten der saison )  

 

fitnessalat mit zweierlei fischfilet, garnele  

und jakobschmuschel………………………..……………….€ 19,90….€ 14,90  

   

backhendelsalat…………………………………………………€ 11,90…..€ 8,90  
(bunt gemischte salate mit gebackener  hühnerbrust und kürbiskernölpesto)  

 

 

pastagerichte (hausgemachte pasta) 
                                                                                                                    klein                                      

spaghetti „bolognese“ (fleischsauce) mit parmesan..€ 8,90….€ 6,90
          
pappardelle mit ziegenkäsesauce wurzelgemüse 

und knusprigen speck………………..………………………€ 10,90….€ 8,90

           

hausgemachte tagliatelle in koriander mangoschaum mit 

gegrillten kräutergarnelen ………………………………….€18,90.…€ 14,90 
 

topfen-pilzravioli auf steinpilzschaum……………...….€ 12,90….€ 9,90 

 

linguine in tomaten-olivensauce mit  

venus und miesmuscheln…………………………………..€ 14,90.….€ 10,90  
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fisch&fleischgerichte 

 
gebratenes  bachforellenfilet mit balsamico-chicoree 

currylinsen, safransauce und kartoffelpüree….…………….€  17,90 

 

steinbuttfilet auf champignon-risotto  

mit veltlinersauce…….…….…...….……………….……………..…€ 24,90 

 

tauern-lammhaxe  geschmort mit goa currysauce 

pulao, orange und karotte (reisgericht)…………………………€ 16,90 
 

rosa gebratener hirschrücken mit blaukraut und 

reiberdatschi…………………………………………………………….€ 24,90 

 

wiener schnitzel mit kräutererdäpfel und preiselbeeren 

vom kalb………………………………………………..…………….…..€ 16,90 

vom schwein……………………………………………………..………€ 11,50 
 

beiried-steak rosa gegrillt mit pilzketchup  

und gemischtem salat………………………………………………………...€ 19,90 

 

rinderfilet rosa gebraten mit rotweinsauce,  

und kartoffelnidei in petersiel-trüffelrahm 

…………………………………………………………………150 g……..€ 21,90 

…………………………………………………………………200 g……..€ 26,90 

………………………………………………………………… 300 g…….€ 37,90 

rinderfiletscheiben süß / sauer mit 

wokgemüse und basmatireis ………………………………………€ 20,90 
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dessert/käse 

 
variation von heimischen käse mit 

hausgemachtem chutney……………….……..………………….€ 8,90 

 

speckiger schokoladekuchen mit zwetschken und 

vanilleeis……………………….………………….………..……………€ 5,90 
 

creme brulle mit joghurteis……………………………..…………€ 5,90 
 

zimt-honigeisparfait mit birnensauce……………………….….€ 5,90 
 

apfel-jogurtcremetörtchen mit  

himbeersauce und zitroneneis……………………………………€ 5,90 

 

dessertvariation…………………………………………………………€ 8,90 
 

selbstverständlich bieten wir ihnen auch gerne unsere eiskarte oder  

unsere hausgemachten kuchenspezialitäten 

zu ihrem süßem abschluss  

 

 

kindergerichte 
grillwürstel………………………………………………………………€ 5,50 

kinderschnitzel………………………………………………………..€ 6,50 

fischstäbchen ………………………………………………………….€ 5,50 

( als beilage könnt ihr kartoffel, pommes oder reis aussuchen) 

nudeln mit tomatensauce………………………………………….€ 5,50 

nudeln mit sugo……………………………………………………….€ 5,50 


